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TEIGWARENFABRIK JEREMIAS GMBH

Jeremias Christel Knoll

feine Nudelspezialitdten

Art.-Nr. 32038 Art.-Nr. 32104

RADI LOSE JERELLI

- GroRkuchen Frischei- Nudeln - GroBkuchen Frischei- Nudeln

-aus reinem Hartweizengrie SSSE -aus reinem Hartweizengrie SSSE

-2 1/2 frischen Eiern per kg (12,5%) S -2 1/2 frischen Eiern per kg (12,5%)
-10,0kg/ VPE ! -10,0kg/ VPE

2% Frischeier

11

Deutsche Bodenhaltung

2% Frischeier

1 1

Deutsche Bodenhaltung

Art.-Nr. 32107 Art.-Nr. 32103

SCHLINGLI SPAGHETTI KURZ

- GroRRklichen Frischei- Nudeln - GroBRkuchen Frischei- Nudeln

-aus reinem Hartweizengrie3 SSSE -aus reinem Hartweizengrie3 SSSE

-2 1/2 frischen Eiern per kg (12,5%) -21/2 frischen Eiern per kg (12,5%)
-10,0kg/ VPE -10,0kg/ VPE

2% Frischeier

11

Deutsche Bodenhaltung

2% Frischeier

11

Deutsche Bodenhaltung

Art.-Nr. 32108

WELLENBAND

- GroBkichen Frischei- Nudeln
-aus reinem Hartweizengrie SSSE

-2 1/2 frischen Eiern per kg (12,5%)

-10,0kg/ VPE - ’

SN 21 Frischeier

11

Deutsche Bodenhaltung
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TEIGWARENFABRIK JEREMIAS GMBH

Jeremias Christel Knoll

feine Nudelspezialitaten
Art.-Nr. 32106
SCHWABISCHE SPATZLE G.G.A.

Art.-Nr. 32110

DRELLI (CAVATAPPI)

- GroRkuchen Frischei- Nudeln - GroBkuchen Frischei- Nudeln

-aus reinem Hartweizengries SSSE -aus reinem Hartweizengrie SSSE -

-2 1/2 frischen Eiern per kg (12,5%) . -21/2 frischen Eiern per kg (12,5%)

-10,0kg/ VPE o -10,0kg/ VPE

#

24 Frischeier

11

Deutsche Bodenhaltung

24 Frischeier \

Y Yy

Deutsche Bodenhaltung

-

Art.-Nr. 32105 Art.-Nr. 32102

MAKKRONELLI VOLKORNNUDELN

BROCCOLINI
- GroRklichen Frischei- Nudeln
-aus reinem Hartweizengrief SSSE
-4 frischen Eiern per kg (20%)
-10,0kg/ VPE "

- Vollkorn - Hartweizengrief3
-10,0kg/ VPE

4 Frischeier

aus Bodenhaltung

f | ~ %
. EE W i -
Art.-Nr. 32101 Art.-Nr. 32109
BANDNUDELN 8MM SPINATNUDELN 4MM
GEWALZT " GEWALZT

* - Gourmet Frischei- Nudeln - Gourmet Frischei- Nudeln
-aus reinem Hartweizengriefs SSSE -aus reinem Hartweizengrie SSSE
-und 6 frischen Eiern per kg (29% -4 frischen Eiern per kg (20%)
-2,5kg/ VPE : - 4% Spinatpulver

-2,5kg/ VPE
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TEIGWARENFABRIK JEREMIAS GMBH

Jeremias Christel Knoll

feine Nudelspezialititen

DIE KOCHSTABILE NUDEL

fur Gastronomie, Hotellerie, Betrielbsrestaurants & Care- Bereich

Welche Vorteile bietet der Einsatz von Jeremias Teigwaren?

1. Hohe Kochstabilitat Die Nudel bleibt stabil, auch wenn die ,al dente“-Zeit Uberschritten ist.

2. Kein Kleben bzw. Klumpen, Der Weizenkleber wird NICHT ins Kochwasser gespult, sond Bt'in
Abspulen nicht notig der Nudel.

3. Lange Standzeiten Nudeln konnen mehrere Stunden vor der Ess
werden - kein Kleben, kein Klumpen, kein i

4. Hoher Quellfaktor reduzierter Rohwareneinsatz

Die Jeremias-Nudel ist geeign egenerationsverfahren in der
GrofRkuche und der Gastro
% wie z.B. kurzes Eintauch

“Kombidampfer, Cook

5. Regenerieren

e Wasser,

6. Verlasslichkel Ly AT 1 ' ) stets gleiche Kocheigenschaften
' i groBer Nudelvielfalt
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